
Brownies au chocolat

Les ingrédients : 
� 100 g de noisettes

� 2 pincées de sel
� 140 g de farine

� 400 g de sucre

� 4 oeufs

� 150 g de chocolat

� 200 g de beurre

�  sachet de levure1
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Le matériel : 
� un moule

� une petite casserole

� un four

� une cuillère

� saladier

� Une  fourchette

Préparation :
Fais chauffer le four (th 6)

Beurre un moule

Au bain marie, fais fondre le chocolat dans une petite casserole avec une

cuillerée d’eau.

Pendant ce temps, dans une terrine, bats en crème le beurre un peu ramolli et

le sucre, ajoute les oeufs un par un puis le chocolat fondu.

Tamise la farine et la levure, ajoute le sel puis bats le mélange 10-15 secondes

en incorporant les noisettes concassées.

Verse la préparation dans le moule et fais cuire 30 à 35 mn .  


